
Grill Menu
Think global eat local

Ristorante da Gina Grill-Bar-Pizza
viale monte verità 19, 6612 ascona

 #daginaascona 
https://w w w.facebook.com/daGinaAscona

Gruppen 

Angebot Herbst 
2018!

Focaccia mit geräuchertem Speck
◦

Bunter Salat 
mit Rauchforelle

◦
Seetäufel,

Gemüse Reis, Zitronen Sauce
◦

Crema Catalan 
mit Waldfrucht-Yogurth Glace

Nachhaltig gut
.da Gina KIR

.Rami, Cos
Bianco Sicilia

.Roagna
Rosso 

Piemontese

.Wasser, 
Espresso, 

Limoncello / 
Grappa inkl.

119.-

From Nose to tail
Bruschetta mit Rindermark, 
Vallemaggia Pfeffer, Apfel

◦
Kräutersalat mit Geflügel Leberli

◦
Kalbs Ossobuco, Kartoffelstock, Ingwerkarotten

◦
Traubensorbet mit unserem Americano 

Grappa von der Pergoa

Schonend im Smoker Ofen geräucherter Tessiner 
Rohess Speck mit Pizzabrot aus dem Holzofen

◦
Grilliertes Gemüse, Ziegenfrischkäse, 

karamellisierten Walnüssen
◦

Tessiner Maispoularden Brust, 
Carnaroli Safran Risotto

◦
Halbgefrorenes aus farina bona aus dem 

Onsernonetal mit marinierten, 
saisonalen Früchten

Tessiner Herbst Klassiker
Bruschetta mit Steinpilzen

◦
Kürbis Crème Suppe

◦
Brassato mit Polentaschnitte

◦
Kastanien Mousse

69.- 59.-

52.-



Grill

tel. 091 791 27 40

Bar Pizza
Tessiner Dry Aged Klassiker Aperitivo

◦  Firmenessen
◦  Saisonabschluss Essen/ Feier

◦  Junggesellen Abschiede
◦  Geburtstage und Jubiläum

◦  Gruppenreisen
◦  Kindergeburtstage

◦  und viele weitere Anlässe ein Fest zu feiern
◦ gerne organisieren wir: Live musik, Dj...

Diverse Apero Häppchen
◦

Gemischter Saison Salat 
in der Schüssel

◦
abwechslungsreiche 

Pizzen zum teilen
◦

Traubensorbet, 
hausgebrannter Grappa

Pizza festival

.Prosecco

.wahlweise zwei 
Getränke

 (Bier, Merlot, 
Gazosa, 

Softdrinks)

.Kaffee, Wasser

Focaccia, Trockenfleisch
◦

Zitronen Ravioli, 
rassig marinierte Riesenkrevetten

◦
Côte de boeuf vom Tessiner 

Angus Rind,
Kräuterbutter,

Rosmarinkartoffeln, 
grilliertes Gemüse

◦
Weisses Schokoladen Panna 
Cotta, parfümierte Früchte

.Franciacorta

.La piana merlot 
bianco
.Camilla

Merlot Riserva

.Kaffee
.Verdauungs inkl.

Wir haben vielfältige Möglichkeiten 
Deinen Anlass mit einem passenden 
Aperitif und hausgemachten Snacks 

zum Erfolg zu führen!

info@dagina.ch

129.-

Hausgemachte Aperohäppchen
◦

Burrata, Vitello Tonnato, grilliertes Gemüse 
& Ziegen Frischkäse

◦
Gemischte Grillplatte

(Lammracks, Roastbeef, Spareribs, 
Riesenkrevetten, Hauswurst)

Pommes Frittes & Rosmarinkartoffeln, 
Gemüse & verschiedene Saucen

◦
Nachtisch des Tages

Alles vom Grill79.- Get ready to celebrate with us

20.-
 ab

perfekt für Schulklassen, 
Lager oder Vereine ab CHF 20.- 
inkl. einem Getränk nach Wahl.!

Pizza komplett49.-


